
BURGER PULLED PORK
Porc effiloché, fromage poutine,
sauce brune à la bière, pickles
d’oignons, salade, frites.

16 €

SMASH BURGER
Steak haché smashed, à point, confit
d'oignons, salade, tomates, cheddar,
mayo maison, frites.

15 €

CUISINE OUVERTE DE 
18H30 À 22H30CUISINE OUVERTE DE 
18H30 À 22H30
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VIANDES ORIGINE FRANCE
PAIN DE LA BOULANGERIE DES RÊVES ET DU PAIN

QUESO CALIENTE         
Bouchées de cheddar pimentées, servies avec
une persillade au gingembre et citron vert.

8 €

CHAKCHOUKA
Poêlée de poivrons, tomates, oignons, ail,
cumin avec un œuf au plat, feta et pain pita.

9 €

NUGGETS DE POIS CHICHE
Croquettes de pois chiches et flocons d’avoine
aux épices (cumin, paprika, coriandre) cuites
au four, servies avec une sauce citron coco.

8 €

SABICH
Pain pita avec garniture au choix:
Épinard feta // Escalivade (aubergine,
poivron, oignon, tomate, ail)

8 €

AUBERGINE CONFITE
Aubergine rôtie aux épices (ail, gingembre,
sauce soja), crème citron coco, pickles
d’oignons, cébette, gomasio, chapelure panko.

8 €

LABNEH MAISON
Fromage frais au sel, huile d’olive aux
herbes, brisures de pois chiches rôtis,
ciboulette, accompagné de pain libanais.

7 €

BURGER VÉGÉ 
Galette maison (légume de saison /
carotte / patate douce), salade, tomates,
oignons rouges, cheddar, mayo maison,
frites.

13 €

BURGER DU MOIS
Demander au staff ou voir affichage

16 €

Végétarien Vegan Sans gluten

Nous conseillons 2 à 3 assiettes par personneNous conseillons 2 à 3 assiettes par personneNous conseillons 2 à 3 assiettes par personne

PAS DE RESTAURATION AU SOUS-SOL
EN CAS D’ALLERGIE OU D’INTOLÉRANCE, MERCI DE PRÉVENIR LE STAFF

OPTION POUTINE À LA PLACE DES FRITES : +4€

FRITES FRAICHES
SUPP. BACON CONFIT +1€ // SUPP. CHEDDAR +1€
SUPP. PULLED PORK +2€

5 €

GARLIC BREAD
Pain brioché garni de beurre persillé à
l’ail et de cheddar fondu.

 6 €

PADRONS
Assiette de padrons grillés à la plancha
saupoudrés de sésame grillé.

7 €

POULET KARAAGE
Haut de cuisse de poulet frit, mariné à
la sauce soja/gingembre, cébette, 
graine de sésame, pickles.

8 €

POUTINE
Frites garnies de fromage en grain et de
sauce brune à la bière maison.
SUPP. BACON CONFIT +1€ // SUPP.PULLED PORK +2€

7 €

NACHOS 
Tortillas de maïs cuites maison nappées
de cheddar, pico de gallo, pickles de
chou et sauce sriracha (pimentée).
SUPP. : GUACAMOLE +1€ // PULLED PORK +2€

9 €

burgers

SUPPLEMENT BACON CONFIT : +1€

Pensez à indiquer votre numéro de table à la commandePensez à indiquer votre numéro de table à la commandePensez à indiquer votre numéro de table à la commande

OPTION VÉGÉ 
- 1€

OPTION VÉGÉ 
- 1€ OPTION VÉGÉ 

- 1€
OPTION VÉGÉ 

- 1€
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